Unsehe A, wflipasti- Vabéafionwen

AUFSCHNITTPLATTE

mit Bresaola, Prosciutto Crudo, Rosmarinschinken, Salami, Rucola, halbgetrocknete Tomaten,
Frischkase
dazu Pane Bianco

Freitag und Samstag mit hausgemachtem ital. Landbrot
(statt Pane Bianco)

1 Person 16,00€ // 2 Personen 25,00 €

KASEPLATTE .
mit Pecorino, Gorgonzola & Walnuss, Feldsalat mit Ziegenk&se in Zitronenvinaigrette, }
Tomme de Savoie mit extra Rosinen, Grana Padano, ~-——~;\

Frischkdse mit Tessiner Birnensenf
dazu Pane Bianco

Freitag und Samstag mit hausgemachtem ital. Landbrot
(statt Pane Bianco)

1 Person 18,00 € // 2 Personen 28,00 €

VEGETARISCHE PLATTE

Saisonale Gemiisevariationen laut Tagesangebot

1 Person 15,00 €

EXTRAS

Ziegenfrischkdse in unserer Zitronenvinaigrette 6,00 €
Pecorino 5,00 €

Pecorino Triffel 6,50 €

Schale Oliven 3,50 €

Halbgetrocknete Tomaten 4,00 €

Tomaten mit Biffelmozzarella 8,00 €

Pane Bianco 2,50 €

italienisches Landbrot 2,50 €

(Freitag + Samstag)

Die einzelnen Platten & Extras kédnnen auch gern miteinander
kombiniert und auf einer gréReren Platte angerichtet werden.



[PANE]

Diinnes, italienisches Fladenbrot aus der Region
Emilia Romagna, das auf einer Platte ohne Fett gebacken
wird.

Unser hausgemachter Teig besteht aus
Weizenmehl, Schmalz, Olivendl, Salz und Wasser.

Beim Backen wird das Fladenbrot mit unterschiedlicher

italienischer Feinkost belegt.

[PINSA]

Wird traditionell auf Sauerteigbasis hergestellt und bei
niedriger Temperatur gebacken.

Der Teig durchlauft einen Géarprozess bis zu 72 Stunden
und soll daher bekémmlicher als Pizza sein.

Der Grundbelag unserer Pinsa bianco besteht
ausschlielflich aus Tomaten, Frischkdse und Provolone.

Pinsa bianco
15,00 €




SALAMI

Milano-, Fenchel- oder Piccante-Salami,
Frischkdse, Tomaten, Zucchini, Provolone, Rucola

BRESAOLA

Getrockneter Rinderschinken, Frischkdse, Tomaten,
Zucchini, Provolone, Rucola

PROSCIUTTO CRUDO

Italienischer Landschinken, Tomaten,
Provolone, Rucola, Balsamico

ROSMARINSCHINKEN

Frischkdse, Grana Padano-Cremé, Feldsalat

ROSMARINSCHINKEN MIT PECORINO

Frischkdse, Grana-Padano-Cremé, Tomaten,
Paprika, Rucola

VEGETARIANO

Saisonales GemiUise, Grana-Padano-Cremé,
Frischkadse, Rucola, Balsamico

PECORINO

Frischkdse, Grana-Padano-Cremé, Tomaten,
Paprika, Rucola

BUFFEL-MOZZARELLA

Frischkdse, Tomaten, Rucola

GORGONZOLA

Walnisse, Birne, Honig, Rucola

ZIEGENKASE

Frischkdse, Walnisse, Thymian, Honig, Feldsalat

ZUSATZLICHER BELAG (je ca. 60 g)
Italienischer Aufschnitt

Kase

Bresaola

9,50 €

12,00 €

10,50 €

9,00 €

11,50 €

9,00 €

9,50 €

PINSA

19,00 €

23,00 €

19,50 €

18,50 €

22,00 €

18,50 €

19,00 €
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